Wstazki w sosie serowym

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

makaron

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- makaron wstrgzki - 40 dag
- ser z6tty - 10 dag

- mleko - 250 ml

- marchew - 4 szt.

- biate wytrawne wino - 6 tyzka(i)
- cebula -

- oliwa -

- Swieza bazylia -

- sol pieprz -

- sok z cytryny -

- masto -

- czosnek -

Etapy przyrzadzania:

1.

Cebule obraé, pokroi¢ w kostke zeszkli¢ na masle.

2. Wila¢ wino, a kiedy zacznie wrze¢, wla¢ mleko i zagotowac
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Ser 76ttty zetrze¢ na tarce

4. Doda¢ do wina, mleka i cebuli, mieszajac gotowaé az powstanie kremowy sos.
Przyprawi¢ pieprzem i zdja¢ z ognia.

Marchew obrac i pokroi¢ w kostke

6_ Marchewke dusi¢ 10 min na rozgrzanej oliwie. Doda¢ zmiazdzony zabek czosnku,
szczypte soli i kilka kropli soku z cytryny.

Makaron ugotowac¢ w osolonej wodzie i osgczyc.

8. Bazylie umy¢ i posiekac. Makaron wymiesza¢ z warzywami, pola¢ sosem.
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