Rolmopsy z ogorkiem

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

smacznego

Czas przygotowania: 3 godziny
Ilos¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- sledzie mleczaki - 4 szt.
- ziarna pieprz - 5 szt.

- 2tyzki oliwy -

- 150ml octu6% -

- 2cebule -

- 8matych korniszonow -

- 11i$¢ laurowy -

- &#189; tyzeczki cukru -
- 5ziaren angielskiego -

Etapy przyrzadzania:

1. Ogorki kroimy na stupki, filety moczymy w wodzie po czym rozktadamy ogérki na
filetach, zawijamy i spinamy wykataczky, przektadamy do stoja.
Nastepnie do 150ml wody wlewamy ocet, dodajemy cukier, pieprz, ziele angielskie, lis¢

laurowy i doprowadzamy do zagotowania,

odstawiamy do ostygniecia wodwczas

dodajemy oliwe, mieszamy i zalewamy powstatg marynatg sledzie.

Odstawiamy na 3dni.

Smacznego!
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