Kokosanka

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszne stodkosci mniam mnia

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Biszkopt -

- jaja - 4 szt.

- cukier - 3/4 szkl.

- maka - 3/4 szkl.

- proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka(i)
- Masa -

- Smietana 30% - 500 ml
- $niezka - 2 op.

- kokos - 25 dag

- biata czekolada - 2 op.

Etapy przyrzadzania:

1. Pieczemy biszkopt w prostokatnej formie o wymiarach 25 na 36 c¢cm i studzimy. 1 1/2
tabliczki czekolady trzemy na tarce o matych oczkach, a reszte czekolady trzemy na
duzych oczkach i zostawiamy do dekoracji. Smietane wlewamy do naczynia, dodajemy
$niezke i ubijamy. Nastepnie dodajemy kokos i startg na matych oczkach czekolade.
Gotowy krem wykladamy na biszkopt i posypujemy czekoladg. Ciasto wkladamy do

lodéwki na kilka godziny.
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