Galaretka z winogronami

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Galaretka z winogronami

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ok. 800 g winogron ciemnych, czerwonych i zielonych Galaretka o smaku wisniowym
Galaretka o smaku po -

- 1/2 szklanki gestej Smietany -

Etapy przyrzadzania:

1.

Galaretki przygotowac¢ osobno wedtug wskazéwek na opakowaniu, jednak w mniejszej
ilosci wody niz producent zaleca. Winogrona umy¢ i osuszy¢. Na dno formy do galaretki
wlac tezejacq juz zielong galaretke (1/2 szklanki zostawic), w niej utozyC wianuszek z
zielonych winogron i odstawi¢ forme do lodéwki, by galaretka catkowicie stezata.
Pozostatg 1/2 szklanki galaretki zmiesza¢ z potowg Smietany i wla¢ na stezatg warstwe
zielonej galaretki. Odstawi¢ do lodéwki, by i ta warstwa stezata. Utozy¢ kilka
czerwonych winogron, wla¢ tezejaca pomaranczowgq galaretke (1/2 szklanki tej galaretki
zostawi¢) i odstawi¢c do lodowki. Gdy stezeje ta warstwa, pozostatg czesc
pomaranczowej galaretki zmieszac z resztg Smietany i wla¢ na pomaranczowg warstwe,
odstawi¢ do lodowki. Gdy stezeje takze ta warstwa, utozyé ciemne winogrona i zala¢ je
tezejacq galaretkg wisniowg, odstawi¢ do lodowki, by wszystko stezato. Po ok. 2
godzinach galaretka jest gotowa do podania. Ale zanim to nastgpi nalezy catgq forme
wstawi¢ na kilka sekund do goracej wody. Przygotowac ozdobny, duzy talerz na ciasta,
forme z galaretka odwrdci¢ nad nim do gory dnem, delikatnie ostuka¢ powierzchnie
formy. Galaretka powinna wypasc¢ na talerz, tworzac efektowny deser.
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