Babeczki z poziomkami

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Babeczki z poziomkami

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
- Ciasto: -

- 30 dag maki -

- 15 dag margaryny -

- 4 dag cukru -

- 1 jajko -

- kilka tyzek $mietany -
- sOl -

- NADZIENIE: -

- 2 szklanki $mietanki kreméwki -
- 15 dag cukru pudru -
- cukier waniliowy -

- 20 dag poziomek -

Etapy przyrzadzania:

1. Make zmiesza¢ z margaryng. Dodac cukier, jajko i Smietane. Wszystkie sktadniki
wymiesza¢ i szybko potaczyc. Ciasto zostawi¢ w chtodnym miejscu na 20 min.
Nastepnie rozwatkowaé na grubos¢ 3 mm, wycigc¢ krazki i wtozy¢ do matych
foremek. Wstawi¢ do piekarnika i upiec na ztoty kolor w temperaturze 150 stopni.

Ubi¢ Smietane kremoéwke, dodajac pod koniec cukier puder i cukier waniliowy.
Upieczone babeczki wyjac z foremek, natozy¢ na nie bitg Smietane i poziomki.
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