CHATKA Z PIERNIKA I SNIEG Z CIEPLYCH LODOW

Przepis dodany przez uzytkownika cohenna

Czas przygotowania: 3 godziny
IlosS¢ porcji: wiecej niz 6

Pyszna chatka :P

Stopien trudnosci: do$¢ zaawansowane

Potrzebne sktadniki:

- maka - 50 dag

- miod - 20 dag

- cukier puder - 4,5 szkl.

- margaryna - 12 dag

- jajko - 5 szt.

- soda - 1 tyzeczka(i)

- s0l - 1 szczypta(y)

- ocet - 1 szczypta(y)

- kwasek cytrynowy - 1 szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

Sktadniki na piernik:

50 dag maki

20 dag miodu

20 dag cukru pudru

12 dag margaryny

Jajko

1 tyzeczka sody

Sél

Ewentualnie przyprawa do piernika

Sktadniki na karmel:
1 szklanka cukru
1/4 szklanki wody

Sktadniki na ciepte lody:
4 biatka

4 szklanki cukru

1 szklanka wody

1 tyzka octu

kwasek cytrynowy

Wykonanie piernika:

Make i sode przeS|ac na stalnice, zrobi¢ wgtebienie. Midd
podgrza¢ z cukrem i ewentualnie przyprawq do piernika.
Przestudzony wla¢ do maki, doda¢ sél, jajko i rozpuszczong,
przestudzong margaryne. wyrobic’ az powstanie jednolite
ciasto. rozwatkowac je na grubos¢ 1/2 cm. z ciasta wyciac
podtoge, $ciany i dach chatki, a takze komin i ptotek. w
scianach wycigc¢ okna i drzwi (mozna tez ich nie wycina¢, a
pozniej narysowacd). Utozy¢ na blaszce wytozonej
perganinem, piec okoto 15-20 minut w 180 stopniach,
ostudzi¢. by domek byt ksztattny, Sciany z ciasta nalezy
wycig¢, korzystajac z przygotowanych wczesniej szablonow.

Wykonanie karmelu:
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Uwagi:

Cukier rozpusci¢ na matym ogniu, az zbrgzowieje i
powstanie karmel.

Wykonanie cieptych lodéw:

Cukier, wode i ocet wymiesza¢, rozpusci¢ az powstawac
beda nitki (krople rozpuszczonej masy ktadziemy na
zwilzone zimng wodg palce, ztaczmy je i staramy sie
rozciggnac¢ mase. jesli to nam sie uda i powstang &nitki& to
masa jest gotowa). Biatka ubi¢ na sztywng piane. postawic
je na parze i ubija¢ dodajac po troszku mase cukrowa.
Dodac¢ szczypte kwasku cytrynowego i dalej ubijaé, az masa
zacznie robic sie krucha.

Sciany chatki skleja¢ goracym karmelem. Domek przybraé
lodami

SMACZNEGO :P

Rekaw z koncéwkami do przybierania tortow
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