Pieczarki faszerowane

Przepis dodany przez uzytkownika Agnieszka19891

Nie tylko dla fanow pieczarek:)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

pieczarki - 1000 g

masto - 20 g
cebula-30g
szynka - 80 g

chleb tostowy - 1 kromka

ser zotty - 30 g

natka pietruszki - 10 g

masto na wiorki - 20 g

sl , pieprz, czosnek - do smaku

Etapy przyrzadzania:

1. Pieczarki umy¢ i obra¢. Oddzieli¢ kapelusze od trzonéw. Trzony pieczarek i cebul

pokroi¢ w drobng kostke, podsmazy¢ na masle i 3 minuty dusié. Pokruszyc tost. Zatrzec
ser. Szynke pokroi¢ w drobng kostke. Wymiesza¢ mase cebulowo-grzybowg z
pozostatymi sktadnikami i doprawi¢ do smaku. Kapelusze pieczarek napetnié
przygotowang masa, ktadac na wierzch widérki maslane.. Piec w piekarniku nagrzanym
do 180stopni C przez 10minut. Podawac udekorowane natka pietruszki.
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