Zupa pomidorowa

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Smaczny obiadek :)

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- pomidory w zalewie - 1 (850 ml) puszka(i)
- cebula - 1 szt.

- czosnek - 1

- masto - 1 tyzka(i)

- bulion - 1 szKkl.

- sol - do smaku

- pieprz - do smaku

- bazylia - 1 peczek

- gotowana szynka - 2 plasterki
- gesta Smietana - 10 dag

Etapy przyrzadzania:

1.

1. Z puszki wyjac¢ 2 pomidory, pokroi¢ je w kostke. Pozostate pomidory zmiksowac¢ w
zalewie. Cebule i czosnek drobno posiekac i zeszkli¢ na masle. Doda¢ zmiksowane
pomidory z zalewq i bulion. Przyprawic¢ i zagotowac.

2. Listki bazylii i plasterki szynki pokroi¢ w paseczki. Pokrojone w kostke pomidory i
potowe bazylii wrzuci¢ do zupy. Jeszcze raz przyprawic.

3. Zupe przela¢ do gtebokich talerzy, posypa¢ pokrojong szynka, reszta bazylii i
pieprzem. Przed podaniem dodac do kazdej porcji kleks gestej kwasnej Smietany.
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