Zupa grzybowa

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Pyszny obiadek :)

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne skiladniki:

- pieczarki - 25 dag

- cebula - 1 szt.

- bulion - 11

kreméwka - 1/4 |

ser topiony mleczny - 12 dag
szczypiorek - do ozdoby
majeranek -

sol -

pieprz -

- gatka muszkatotowa -

- czerwony pieprz do posypania -

Etapy przyrzadzania:

1. Pieczrki pokroi¢ w plasterki, usmazy¢ na masle razem z posiekang cebulg. Oprészyc
solg i pieprzem. Potowe grzybow zdja¢ z patelni, pozostate oprdszy¢ maka i zasmazyc.
2. Zupe zmiksowac¢ i wrzuci¢ serek. Pozostawi¢ na ogniu, a gdy ser sie rozpusci
doprawic, dodac pieczarki, posiekang zielenine i czerwony pieprz.
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