orszada

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

proste

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 1 kg migdalow -

- 1 kg cukru -

- 51 wody -

- laska cynamonu -

Etapy przyrzadzania:

1. Migdaty optukac¢ w kilku wodach i zostawi¢ zamoczone w wodzie na 12 godz. ponownie
dobrze ptukaé i suszy¢. Rozbi¢ na paste w mozdzierzu - lub, co prostsze, zmieli¢
drobno. Do pasty dodac¢ laske cynamonu i zostawi¢ na 2 godz. w chtodnym miejscu.
Dodac cukier i miesza¢ az do rozpuszczenia. Przetrze¢ przez metalowe sito wytozone
ptétnem, aby otrzymac¢ mleczny ptyn. Podawac¢ dobrze schtodzone lub z kruszonym

lodem.
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