Zielona satatka

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Zielona satatka na wiosne.

Czas przygotowania: 15 minut
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- roposzka lub satata o nieduzych lisciach - 1 gtéwka
cebule ($rednie) - 2 szt.

drobny szypiorek - pot peczka

sol - do smaku

oliwa z oliwek - 1 tyzka(i)

sok z 1/2 cytryny -

zmielony biaty pieprz - 1 szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Liscie sataty umy¢, osuszyc.
2. Cebule obra¢, drobno pokroi¢, umyty szczypiorek posiekac.
3. SOl rozpusci¢ w 1/2 tyzeczki wody, dodac sok z cytryny i oliwe oraz biaty pieprz.
4. Listki utozy¢ w salaterce, posypac posiekang cebulg i szczypiorkiem, skropi¢ sosem,
schtodzi¢. Mozna podawac na przystawke albo jako dodatek do gtéwnego dania.
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