Cytrusowy sos do mies

Przepis dodany przez uzytkownika Klaudia940

o takie 0.0 :)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 20 dag suszonych Sliwek bez pestek -
- 1/2 cytryny -

1/2 pomaranczy -

1/2 tyzeczki imbiru -

1 cebula -

4 gozdziki -

- 2 tyzki sosu sojowego -

- 1 tyzka octu winnego -

- biaty pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1_ Obieramy cebule, wbijamy w nig gozdziki. Wrzucamy do 1/2 | goragcej wody razem ze
Sliwkami, cytryng i imbirem. Gotujemy na matym ogniu 45 minut (az cebula bedzie
miekka). Zostawiamy do przestygniecia, przykrywamy i odstawiamy na co najmniej 3
dni do lodowki. Nastepnie dodajemy ocet, pieprz, sos sojowy. Z cebuli usuwamy
gozdziki. Skérke z cytryny i pomaranczy usuwamy, a catg reszte krétko miksujemy, tak

by zostaty kawatki Sliwek.

Sos bedzie $wietnie pasowat do wielkanocnych pieczonych mies, jedzonych na zimno

lub na ciepto - schabu, indyka, cieleciny.
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