Zurek ogorkowy

Przepis dodany przez uzytkownika vilandra

smaczny i orginalny

IloS¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:

- bulion miesny - 1,5 |

- kwas z kiszonych ogérkéw - 1/2 |

- Smietana - 1/2 szkl.

- wedzony boczek - 25 dkg

- maka - 2 tyzka(i)

- jajka mate - 6 szt.

- ogorek kiszony - 1 szt.

- majeranek i pietruszka - 1 tyzeczka(i)
- sol i pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Boczek pokroi¢ w kostke, wysmazy¢ w rondlu. Zala¢ bulionem, gotowac kilka minut.
Smietane wymiesza¢ z maka, wla¢ do zupy razem z kwasem ogérkowym, posypac
majerankiem i natka, gotowac 2-3 minuty.

2. Zupe przyprawi¢, podawac z jajkami i plasterkami ogérka.
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