Roladki szynkowe z kremem chrzanowym i jajkami

Przepis dodany przez uzytkownika Bajor1989

nieodzowne na Swigtecznym stole, beda
smakowitym dopetnieniem tradycyjnej swieconki.

Czas przygotowania: 35 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne sktadniki:

- Szynka konserwowa - 16 plastrkow
- Smietana kremoéwka - 6 tyzka(i)
- SOl - 1/4 tyzeczka(i)

- Starty chrzan - 2 tyzka(i)

- Sok z pomaranczy - 1 tyzka(i)

- Jajka - 4 szt.

- Liscie sataty -

- Pomidor - 1 szt.

- Czerwona papryka - 1 szt.

- Natka pietruszki -

Etapy przyrzadzania:

Jajka ugotowac na twardo, ostudzic¢ i obrac ze skorupek. Nastepnie przekroi¢ wzdtuz na
. ) ; A
pot i kazdg potdwke owingcC plasterkiem szynki.

2_ Smietane ubi¢ z solg, wymiesza¢ z chrzanem i sokiem 2z pomaranczy. Tak
przygotowanym kremem posmarowac reszte plasterkow szynki i zwing¢ w rozki

3. Roladki szynkowe utozy¢ na przemian na lisciach sataty, udekorowad rozetka majonezu,
papryka oraz listkami natki. Catos¢ przybra¢ czastkami pomidora i gatgzkami natki
pietruszki
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