marcepan

Przepis dodany przez uzytkownika asia_bejbsu

pyszny marcepan wtasnej roboty ;)

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 10 PLN

Potrzebne sktadniki:

- ptatki migdatowe - 10 dag

- cukier puder - 10 dag

- biatko - 1 szt.

- olejek migdatowy - 1 szt.

- sok z cytryny - 1 tyzeczka(i)

Przydatne akcesoria:
miseczka i tyzka do ugniatania

Etapy przyrzadzania:

1. Miksujemy ptatki migdatowe. Do catosci dodajemy potowe cukru pudru i ucieramy ok
3minut, az sktadniki dobrze sie potaczg

2_ Dodajemy reszte cukru, biatko, kilka kropel soku z cytryny i olejku migdatowego.
Ucieramy az masa konsystencjg bedzie przypominac¢ plasteline ;)

Jak podawac?
na ciasta, jako figurki ;)

Uwagi:
jesli masa jest mato plastyczna mozna dodac jeszcze wiecej cukru pudru ;)
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