Plesniak

Przepis dodany przez uzytkownika asia_bejbsu

przepyszne ciasto z pianka

Czas przygotowania: 2 godziny
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: Srednio trudne
Koszt: 10 PLN

Potrzebne sktadniki:

- maka - 60 dag

- jajka - 5 szt.

- margaryna lub masto - 1 kostka(i)

proszek do pieczenia - 1 op.
cukier wanilinowy - 1 op.
marmolada - 25 dag

cukier - 1 szkl.

Przydatne akcesoria:
blacha 25x35cm

Etapy przyrzadzania:

1.

Przyrzadzamy kruche ciasto:

przesiewamy make, dodajemy pokrojong margaryne, 5z6ttek, cukier, proszek i cukier
waniliowy

Wyrabiamy ciasto. Dzielimy na 3kulki (2duze i 1mata)

Wktadamy do zamrazarki na niecatq godzine.

Pierwsza kulke ciasta Scieramy na tarce i wyktadamy doktadnie dno wysmarowanej
tluszczem i posypanej butkg tartg blachy. Ugniatamy, zeby utworzyta sie cienka zbita
warstwa ciasta. Na nig wyktadamy marmolade rownomierng warstwa.

Na marmolade wyktadamy réwniez startg druga duzg kulke ciasta, jednak nie
ugniatamy go juz tak bardzo.

Ubijamy piane z pozostatych biatek (z dodatkiem 2tyzek cukru) i wyktadamy na ciasto.
Catos$¢ posypujemy starta najmniejsza kulka ciasta i wkltadamy do piekarnika
nagrzanego do 180st na ok. 40 minut. Wyciggamy gdy goéra sie zarumieni. Mozna
posypac po wierzchu cukrem pudrem.

Smacznego ;)
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