Zzupa ziemniaczana

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

smacznego

Czas przygotowania: 30 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne sktadniki:

- ziemniaki - 50 dag

boczek - 5 dag

Ziele angielskie - 5 szt.

maka pszenna - 2/3 szkl.
cebula - 3 szt.

kostka rostowa - 3 kostka(i)
oliwa - 3 tyzka(i)

- czosnek - 3

- kis¢ laurowy - 1 szt.

- jajko - 1 szt.

- sol -

- pieprz -

- Zielenina -

Etapy przyrzadzania:

1. Do wiekszego garnka wla¢ 6 szklanek wody, dodac rozgniecione kostki rosotowe oraz
przyprawy i wszystko razem zagotowac. Ziemniaki obrac¢ i pokroi¢ w kostke, wrzuci¢ do
zupy i gotowa¢ do miekkosci. Make, jajko szczypte soli i 2-3 tyzki wody dobrze
wymiesza¢ w matej misce i zagnies¢ twarde ciasto. Palcami skubac niewielkie kluseczki i
formowac¢ wateczki. Wrzuci¢ do zupy, gdy ziemniaki bedg juz miekkie i gotowac¢ 5
minut. Cebule, czosnek i boczek pokroi¢ w drobng kostke, zeszkli¢ na ttuszczu i dodacé
do zupy. Ewentualnie doprawi¢ do smaku i obficie posypac posiekang zielenina.
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