kopytka

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

smaczne

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne skiladniki:

- ziemniaki - 1,25 kg

- maka - 2 szkl.

- jaja - 2 szt.

- sol -

Etapy przyrzadzania:

1. Obieramy ziemniaki gotujemy w solonej wodzie,
maszynke i przektadamy na posypang makga stolnice. (ziemniaki muszg by¢ zimne).
Robimy dotek wbijamy jajka , dodajemy 2/3 szklanki maki szybko zagniatamy i
dzielimy na 6 porcji, z kazdej lepimy wateczek o S$rednicy okoto 1,5 cm, kroimy na
ukosne kluski i wrzucamy partiami do osolonej wody. Gotujemy mieszajac, az woda
ponownie zawrze. Przestajemy mieszac i gotowac 2 minuty, na matym ogniu, liczac od
chwili az kopytka wyptyng na powierzchnie wody. Podajemy polane mastem albo
skwarkami, mozna je tez obsmazyc¢. Sq wspaniatym dodatkiem do pieczeni.

Smacznego!
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