Sernik marcepanowy

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Smacznego :)

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: srednio trudne
Potrzebne sktadniki:

- cienkie spody biszkoptowe - 2 szt.

likier wisniowy do nasaczenia biszkoptu -
ser - 45 dag

cukier - 6 tyzka(i)

cukier waniliowy - 1 tyzeczka(i)

rum lub likier pomaranczowy - 2 tyzka(i)
drobno pokrojona gorzka czekolada - 5 dag
- drobno pokrojone kandyzowane owoce - 15 dag
- masa marcepanowa - 20 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Aby przygotowaé mase nalezy ser utrze¢ z cukrem i cukrem waniliowym, wymieszaé z
alkoholem a nastepnie z czekoladg i owocami. Wokét jednego biszkoptu nalezy zapiac
brzeg tortownicy. Ciasto nasgczyc¢ alkoholem i posmarowa¢ masg. Drugi biszkopt
rowniez nalezy nasgczy¢ alkoholem i przykry¢ resztg masy. Wstawi¢ na 4-5 godzin do
lodéwki. Po wyjeciu ciasta z tortownicy przykryc¢ je rozwatkowanym marcepanem.
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