Keks tropikalny

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Dla smakoszy keksow :)

IloS¢ porcji: W|gceJ niz 6
Stopien trudnosci: Srednio trudne

Potrzebne skifadniki:
- miekkie miasto - 19 dag

cukier - 19,5 dag

wybitych ze skorupki jaj - 19 dag

proszek do pieczenia - &#188; tyzeczka(i)
maka pszenna - 19 dag

skorka otarta z &#188; cytryny -

- kondensowane wisnie - 9,5 da

- kondensowane skorki pomaranczy - 9,5 dag
- kondensowana cytryna - 9,5 dag

- rodzynki - 12 dag

- posiekane migdaty - 3 dag

- rum - 1/3 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1.

Cukier, jajka, make, proszek do pieczenia i skorke cytrynowa - wymiesza¢. Dodac
mlekkle masto (powinno miec konsystencje majonezu), zmiksowac az uzyskamy gtadkie
ciasto. Dola¢ rum i doda¢ kondensowane pomarancze, wisnie, cytryne, rodzynki i
migdaty, doktadnie wymieszac. Ciasto przela¢ do foremki. Piec w temp. 200 stopni C
przez 10 minut. Po tym czasie ciasto wyja¢ z piekarnika i ostrym, zwilzonym w wodzie
nozem wykona¢ wzdtuzne naciecie. Obnizy¢ temperature piekarnika do temp. 160
stopni i piec ciasto jeszcze przez kolejne 40 minut. Po wyjeciu z piekarnika ciasto
mozna udekorowac wedtug wtasnych upodoban.
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