Wafle przektadane masa czekoladowaq, galaretka i
budyniem

Przepis dodany przez uzytkownika patrycja

mniam, mniam!!

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne skiadniki:

- margaryna- 1 kostka -

- cukier - 3 szklanki -

- budyn(obojetnie jaki) - 2 paczki -
- mleko 1 szklanka -

- wafle suche -

- biszkopty -

- galaretka(obojetnie jaka)-2 paczki -
- NA MASE: -

- 2 gorzkie czekolady -

- 2 tyzki kakao -

3 tyzki maki -

3 tyzki maki ziemniaczanej -
1/2 1. mleka -

- 1/3 szkl.mleka -

- 25 dkg. masta -

- 2 mate zo6ttka -

- 1 szkl. cukru -

Etapy przyrzadzania:

1. Margaryne z cukrem rozpusci¢ na ogniu. Budynie rozrobi¢ w mleku i wla¢ na gotujaca
margaryne. Caty czas mieszajac zagotowac.
Cieptg masa smarowac wafle.

2. MASA: Czekolady rozpusci¢ z 3 tyzkami wody. Kakao i maki wymiesza¢ w 1/3 szkl.
mleka, reszte mleka zagotowac z cukrem i wla¢ do czekolady - zagotowad - wla¢ kakao
z makami. Masto utrzec z zéttkami. Wstawi¢ na 1h. do lodowki.
Wychadzi z tego dos¢ duzo kremu.

Uktada¢ warstwami:

wafel

masa

wafel

budyn

biszkopty nhamoczone w galaretce reszta tezejacej galaretki
wafel

budyn

wafel
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