Buteczkowe zapiekanki

Przepis dodany przez uzytkownika kasia01295

Potrawa ta jest prosta i nie wymaga duzo czasu do przyzadenia, a za to
super smakuje. Ja pzyzadzam jq prawie codziennie...

Ilos¢ porcji: W|§ceJ niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- Butki - ok. 5- 6 szt.

- Pieczarki - ok. 3- 4 szt.

- Masto - 1/3 kostka(i)

- Wedlina/ kietbasa (dowolna) - ok. 100 dag
- Ser z6tty - ok. 200 dag

- Kethap pikantny - 0,5 op.

Przydatne akcesoria:
N6z, tarka, piekarnik, brytwanka.

Etapy przyrzadzania:

1.

Przekrdj butki na pot.

Wydraz troche $Srodka z kazdej butki.

Posmaruj butki mastem ( patrz w radach) .

Do kazdej butki wkrdj pieczarki (wg. wiasnego uznania).
Na pieczarki pokréj wedline (kietbase)

Na wierzch kazdej butki zetrzyj na tarce ser zotty.

Utéz butki w brytwance wytozonej folig.

Rozgrzej piekarnik do ok. 200 stopni C.

10. Widz brytwanke z zapiekankami do piekarnika.

11. Piecz przez 10-15 min ( do catkowitego roztopienia sera).
12. Po wyjeciu zapiekanek od razu wytdz je do innego naczynia.
13. Najlepiej sporzywac z ketchapem pikantnym.

NO I TERAZ TO TYLKO ZYCZE SMACZNEGOQ!!!

ONOUAWN -

Jak podawac?
Zapiekanki najlepiej sporzywac od razu, po wyjeciu z piekarnika.

Uwagi:

Na spdd brytwanki potdzcie folie aluminiowg. Jesli chcecie chrupigce zapiekanki, nie dodawajcie
duzo masta, jesli chcecie mie¢ miekkie dodajcie wiecej masta i posmarujcie nim brzegi butki.
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