pory z grilla

Przepis dodany przez uzytkownika Tytanowy_Janusz

Do grillowania przydatne sq pory o srednicy do 15 milimetréow, uzycie
grubszych spowoduje Zze zewnetrzna warstwa sie zwegli, a srodek
pozostanie surowy.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- pory - 6 szt

- oliwa zoliwek -

- sol -

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Odcinamy z pora biatq czes¢, bardzo doktadnie myjemy i suszymy, przycinamy
korzonki, wyréwnujemy gore. Kazda porcje porow nabijamy na dwa patyczki do
grlllowanla tworzac rodzaj maty, lekko przyprawiamy i smarujemy obficie oliwa.
Pieczemy na $redni gorgcym grillu przez 5 do 7 minut obracajac. Podajemy z sosem
serwowanym w sosjerce.

Smacznego!
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