Ciasto jogurtowe

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Banalnie proste i szybkie ciasto dla tych, ktorych
maja odwiedzi¢ niespodziewani goscie.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 4 szkl.

- jaja (cate) - 3 szt.

- proszek do pieczenia (ten na 0,5 kg maki) - 1 op.
- cukier waniliowy (ten na 0,5 kg maki) - 1 op.

- jogurt naturalny - 2 mate kubeczki

- olej - 1 szkl.

- cukier - 1,5 szkl.

- bakalie - rodzynki, orzechy, wiérki kokosowe - wedtug uznania

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Zmiksowacd ptynne sktadniki ciasta - tzn jajka, jogurt i olej
2. Do ptynnej masy wsypac cukier, cukier waniliowy i proszek do pieczenia
3. Do ciasta wmiesza¢ tyzkg make i gdy sktadniki sie potagczg mozna wrzuci¢ bakalie
4, Clilgtgwq mase wytozy¢ tyzkg na nattuszczong i wysypang tartg butkg blache - $redniej
wielkosci
5. Ciasto jogurtowe piec 40 - 50 min w temp 150 stopni
6. Sprawdz czy nasza babka sie upiekfa tzn wbij wykataczke w srodek ciasta. Jesli jest
sucha to zycze smacznego! Uwaga! Ciasto lubi pekac¢ ale nie przejmujcie sie tym
zbytnio, bo pieknie to wyglada.
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