Karp w piwnym sosie

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

smacznego

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- karp o wadze 1.5kg - 1 szt.

- cebula - 2 szkl.

- piwo - 2 szkl.

- dobra nusztarda - 1 tyzeczka(i)
- sOl -

- mato do sazenia -

- aka -

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Rybe sprawiamy, myjemy, obsuszamy i filetujemy pozostawiajgc skoére. Dzielimy na
porcje, przyprawiamy solg i pieprzem, odstawiamy w chtodne miejsce. Tak
przygotowang rybe uktadamy na blaszce do pieczenie obficie smarujemy jg olejem
wymieszanym z rozpuszczonym mastem i oktadamy jg plastrami cebuli. Po kilku
minutach pieczenia podlewamy rybe piwem wymieszanym z musztarda. Pieczemy
jeszcze przez okoto 45 minut. Podajemy z pieczywem.

Smacznego!
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