Babka cytrynowa

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Dla maniakoéw babek :)

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne sktadniki:

- jaj - 5 szt.

- maki przennej - 3 szkl.
proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
cytryna - 1,5

cukier - 1,25 szkl.

margaryna - 1 kostka(i)

gesta Smietana - 1,5 tyzka(i)
rodzynki - 1

cukier puder - 6 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Zbttka, margaryne i cukier ucieramy, dodajemy szklanke maki oraz proszek do
pieczenia i znow ucieramy.
Na tarce Scieramy skorke z cytryny i dodajemy sok. Nastepnie dodajemy make,
rodzynki i ubitg piane z biatek.
Do zrobienia polewy : 6 tyzek cukru pudru uciera¢ z 1,5 tyzki gestej Smietany.
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