Babka czekoladawa taciata

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

Bardzo dobra

Czas przygotowania: 60 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 0.5 kg

- cukier - 35 dag

- masto - 25 dag

- jaja - 4 szt.

- mleko lub $mietana - 1 mata szkl.

- kakao - 3 tyzka(i)

- proszek do pieczenia - 1 op.

- cukier waniliowy - 1 op.

- cukier puder do posypania lub czekolada do polania -

Etapy przyrzadzania:

1. Masto ucieramy do biatosci; dodajemy wiekszg czesS¢ cukru, zéttka, cukier waniliowy,
make zmieszang z proszkiem do pieczenia, mleko i, jako ostatni sktadnik, piane z
biatek. Rozdzielamy ciasto na potowe, przy czym jedng cze$¢ mieszamy z kakao i resztg
cukru. Naktadamy ciasto do nattuszczonej formy: najpierw warstwe jasng, a na wierzch
warstwe z kakao. Pieczemy 60-90 min. Posypujemy cukrem pudrem lub polewamy
polewg czekoladowa (gdy przestygnie).
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