Nalesniki Gundela z sosem czekoladowym

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

kuchnia wegierska

Ilo$¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 1 szkl.

- jajka - 3 szt.

- mleko - 1 szkl.

- mielone orzechy wioskie - 20 dag
- rodzynki - 5 dag

- cukier puder - 10 dag

- tabliczka gorzkiej czekolady -
- Smietanka - 1/2 szkl.

masto - 10 dag

skorka z pomaranczy -

sol cukier -

zapach rumowy -

Etapy przyrzadzania:

1,

Wymiesza¢ make, 2 jajka, zoitko, 3/4 szklanki mileka,
szczypte soli, tyzeczke cukru oraz pot szklanki wody.
Zmiksowac sktadniki, aby powstato ciasto nalesnikowe

Usmazy¢ 12 cienkich nales$nikéw

3_ Wymiesza¢ 5 dag masta, orzechy wtoskie, rodzynki, cukier puder, zapach rumowy,
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skorke z pomaranczy oraz tyzke mleka.
Farszem posmarowac nalesniki i zawing¢ w rulonik.

Srrnilftanke podgrzac i stopi¢ w niej czekolade, dodac tyzke
mleka

Przed podaniem nale$niki podgrza¢ na masle i pola¢ gorgcym sosem czekoladowym.
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