
Łosoś w sosie cytrynowo-koperkowym
Przepis dodany przez użytkownika patryshia

Pyszna rybka

Ilość porcji: 1-2
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- 25 dag wedzonego lub marynowanego łososia w plastrach -  
- 1 lyzka ostrej musztardy -  
- 3 żółtka -  
- sok z 2 cytryn -  
- 2 lyzki oleju -  
- 1 mala cebula -  
- 1 peczek koperku -  
- sol i bialy pieprz -  

Etapy przyrządzania:

1. ŻÓŁtk amieszamy z musztarda, sokiem cytrynowym i pieprzem. Powoli dolewamy olej i
ubijamy sos mikserem. Ewentualnie doprawiamy sola. Koperek dosc grubo siekamy.
Lososia rozkladamy na 4 talerzyki, polewamy sosem i posypujemy koperkiem.
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