golonka w piwie

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

smacznego

Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne skladniki:

- piwo -

- golonka -

Etapy przyrzadzania:

1.

Najpierw golonke obsypujemy sola, pieprzem i ziotami:
troche majeranku, tymianku,

moze by¢ szczypta cynamonu i imbiru &#8211;
pozwalamy jej w tych przyprawach

poleze¢ co najmniej godzinke.

Nastepnie wktadamy golonke do brytfanki,
zalewamy piwem do potowy
i wstawiamy do goracego piekarnika.

Pieczemy, az bedzie migkka i pieknie przyrumieniona,
nie zapominajac, zeby co jakis czas

polewac golonke piwem, a wtasciwie sosem,

bo w trakcie pieczenia wytapia sie z niej ttuszcz,
ktory faczy sie z podlanym piwem,

tworzac oryginalny w smaku, goryczkowaty sosik.

Do golonki mozna podac groch z kapustg,
kiszone ogorki,
a najwspanialej smakuje z chrzanem

2. Najpierw golonke obsypujemy solg, pieprzem i ziotami:
troche majeranku, tymianku,
moze by¢ szczypta cynamonu i imbiru &#8211;
pozwalamy jej w tych przyprawach
poleze¢ co najmniej godzinke.

Nastepnie wktadamy golonke do brytfanki,

zalewamy piwem do potowy

i wstawiamy do gorgcego piekarnika.

Pieczemy, az bedzie migkka i pieknie przyrumieniona,
nie zapominajac, zeby co jakis czas

polewac golonke piwem, a wtasciwie sosem,

bo w trakcie pieczenia wytapia sie z niej tluszcz,
ktoéry taczy sie z podlanym piwem,

tworzac oryginalny w smaku, goryczkowaty sosik.

Do golonki mozna podac groch z kapusta,

kiszone ogorki,

a najwspanialej smakuje z chrzanem
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