Ogorkowa z fososiem

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

Zupa ogorkowa bardziej urozmaicona:)

Czas przygotowania: 40 minut
Ilo$¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Kalorycznos¢: 450 kCal

Potrzebne skladniki:

- 2 | bulionu -

- 5 ziemniakow -

- 6 0gorkéw kiszonych -

- 2 marchewki -

- kawatek pietruszki -

- cebula -

- 3 ziarna ziela angielskiego -
- lis¢ laurowy -

- 15 dag wedzonego tososia -

- sol -

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1.

W N

Ziemniaki i cebule obieramy, kroimy w kostke. Marchewki oraz pietruszke skrobiemy,
myjemy, osuszamy, po czym zcieramy na tarce o duzych oczkach. Warzywa zalewamy
bulionem, dodajemy lis¢ laurowy oraz ziele angielskie, gotujemy mniej wiecej 20 min
na wolnym ogniu.

Ogorki myjemy, zcieramy na tarce, dodajemy do zupy. Dalej gotujemy.

Kiedy warzywa bedq miekkie, dodajemy pokrojonego wedzonego tososia. Gotujemy
kolejne 5 min. Na koniec zupe doprawiamy do smaku solg oraz pieprzem.
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