Kurczak faszerowany

Przepis dodany przez uzytkownika trini6
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kurczak

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- kurczak - ok 1i 1/2 kg

- masto - 2 tyzka(i)

- czerstwa butka - 1 szt.

- mleko - 1/2 szkl.

- watrébki drobiowe - 2 szt.

- jajka - 2 szt.

- peczek natki -

- olej (do pieczenia) - 2 tyzka(i)
- sol pieprz -

Etapy przyrzadzania:
1. Kurczaka natrzec solg od $rodka i z wierzchu.

2. Butke namoczy¢ w mleku i odcisng¢. Zelme¢ w maszynce razem z watrobkami.

3. Masto utrze¢ z zottkami. Dodac¢ watrobke, posiekang natke i doprawi¢ solg oraz
pieprzem. Jesli farsz jest za rzadki wsypac 1-2 tyzki buiki tartej. Ubic biatka i dodac do
farszu.

4. Skrzydetka kurczaka zatozy¢ na grzbiet, ndzki zawigzaé razem. Natozy¢ luzno farsz
(czes¢ wiozy¢ pod skoére) i zaszy¢. Piec 80 min w temp 200 C
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