Zupa grzybowa

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

wigilijna zupa

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 8 PLN

Potrzebne sktadniki:

- suszone borowiki - 8 dag
- pot peczka wioszczyzny -
- lis¢ laurowy - 1

- Ziele angielskie - 5 ziaren
- czarny pierz - 5 ziaren

- kwasna Smietana - 200 ml
- masto - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Grzyby zalaC ciepta wodg i namoczy¢ ,az zmiekna.Ugotowalé w tej samej
wodzie.Wtoszczyzne pokroi¢ | doda¢ do grzybow.Pod koniec gotowania dodac masto i
przyprawi¢.Gotowac  pd&t  godziny.Przecedzi¢.Grzyby  pokroi¢ i  witozy¢ do

wywaru,zagotowac,potaqczy¢ ze Smietang i przyprawi¢.Podawa¢ z makaronem lub
drobnymi kluseczkami.

Jak podawac?
z makaronem lub kluseczkami
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