Satatka zimowa

Przepis dodany przez uzytkownika posti

Satatka zimowa

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- cebula lub por - 2 kg
ogorki zielone - 2 kg
papryka czerwona - 2 kg
stodka kapusta - 2 kg
sél - 10 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Wszystko poszatkowac, cebule pokroi¢ w pidorka, zasypac solg i pozostawi¢ na noc. Na
drugi dzien dodac¢: 1 kg marchwi(startej na tarce jarzynowej o grubych oczach) 1 kg
czerwonych pomidoréw Do tego dodacd ziele angielskie ok. 15 ziaren, lis¢ laurowy, natke
pietruszki, 1 dag pieprzu. Wszystko wymieszac zalaC zalewa i pozostawi¢ chwile aby
naszto zalewa. Nastepnie wtozyc do stoikdw i gotowac ok. 1/2 godziny. Gorgco polecam,
satatka jest pyszna.
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