Jarski pasztet serowy

Przepis dodany przez uzytkownika posti

Dla wegetarian

Czas przygotowania: 30 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe
Kalorycznos¢: 160 kCal

Potrzebne sktadniki:

- kremowy twarozek Smietankowy - 60 dag
- duze plastry sera gouda - 4 szt.

- starty ser gouda - 10 dag

- czerowna papryka - 1 szt.

- szczypiorek - 1 szt.

- pieprz i sl -

Etapy przyrzadzania:

1.

Papryke oczysci¢, umyc¢, p[okroi¢ w drobniutkg kosteczke. Szczypiorek optukac,
posiekac. Odtozy¢ 2 tyzk papryki i troche szczypiorku do dekoracji. Reszte wymieszac z
twarzkiem i startym serem gouda. Przyprawic do smaku solg i pieprzem. Forme na
comber wytozy¢ folig przezroczystg, tak aby nie zwisata poza brzegi formy. Na folii na
zaktadke utozy¢ plastry goudy. Rozsmarowac¢ mase twarozkowg. Obwinaé zwisajgcymi
fragmentami goudy i foli. Ochtodzi¢. Przed podaniem zdjg¢ folie i udekorowaé pozostata
papryka i szczypiorkiem.
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