Krem chrzanowy

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

doskonaty do kanapek

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 3 PLN

Potrzebne skladniki:

- Swiezo utarty chrzan - 100 g
$mietana kwasna - 250 ml

- sok z cytryny - 1 tyzka(i)

sol - 1/2 tyzeczka(i)

cukier - 1/2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Po zakonczeniu tarcia chrzanu ,rozgrzewamy na patelni smietane.Wrzucamy chrzan i
gotujemy.To jest baza, ktdrg mozna dtuzej przechowywaé w stoiku w lodéwce. Przed
podaniem doprawiamy sokiem z cytryny, solg i cukrem.

Jak podawac?
doprawiony sokiem z cytryny,solg i pieprzem
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