nalesniki z pieczarkami

Przepis dodany przez uzytkownika timido

przepyszne nalesniki, kazdy powinien spréobowac!!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 1 szkl.

- jaja - 3 szt.

- mleko lub woda - 2 szkl.

- olej - 1 tyzka(i)

- pieczarki - 1/2 kg

- kukurydza w puszce - 1

- ser z6tty - 15-20 dkg

- przyprawy: sol, pieprz, kucharek -
- cebula do pieczarek -

Etapy przyrzadzania:

1.

Ciasto nalesnikowe: Jajka posoli¢, wymieszac¢ z ptynem. Caly czas mieszajac dodawac
stopniowo make. Gdy ciasto bedzie miato konsystencje kwasnej smietany odstawic je
na 30 minut. Patelnie rozgrza¢ mocno, posmarowac cieniutko olejem. Wlac¢ tyzkg
wazowgq ciasto i tak obraca¢ patelnig, aby rozlato sie one na catej jej powierzchni.
Odwrdci¢ na drugg strone. Nattuszczac lekko patelnie, ale nie czesto.

Farsz: pieczarki pokroi¢ i odgotowa¢ z drobno pokrojong cebulka. Po ostygnieciu
wymieszac z odcedzona kukurydzg i startym serkiem. doprawi¢ do smaku.

Ostygniete nalesniki nadziewac i zawija¢ w rulon lub w tréjkaty.

Podsmazac na oleju.

Mozna podawac z suréwkg z kapusty pekinskiej.
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