PIZZA VIOLKI

Przepis dodany przez uzytkownika viola88viola

Pokruszone drozdze mieszamy w kubeczku z cukrem, tyzka maki i letnig
woda. Zostawiamy w cieptym miejscy zeby ruszyly. Przesiang make
mieszamy w misce z wyrosnietymi drozdzami. P6zniej dodajemy reszte
sktadnikow. Oliwe do ciasta daje sie na samym koncu. Ciasto wyrabiamy
doktadnie przez okoto 10 minut, az stanie sie elastyczne i bedzie
odchodzi¢ od reki. Wyrobione ciasto zostawiamy pod przykryciem, by
wyrosto. Kiedy podwoi swojq objetosc.

Ciasto wykiadamy (rozciagamy) na dno duzej blaszki, jak do tortow,
wysmarowanej ttuszczem i smarujemy z wierzchu oliwg z oliwek. Na
wierzchu ukliadamy sktadniki (co sie nawinie) i nasza pizza laduje w
goracym piekarniku na okoto pot godziny.

Na koniec pozostaje tylko zyczy¢ smacznego :)
40 dkg maki

2 dkg drozdzy

1 szklanka wody

szczypta cukru

szczypta soli

4 tyzki oliwy z oliwek

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- Maka - 40 dag

- Drozdze - 2 dag

- woda - 1 szkl.

- cukier - szczypta(y)

- sol - szczypta(y)

- oliwa z oliwek - 4 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Pokruszone drozdze mieszamy w kubeczku z cukrem, tyzka maki i letniag woda.
Zostawiamy w cieptym miejscy zeby ruszyly. Przesiang makg mieszamy w misce z
wyrosnietymi drozdzami. Pézniej dodajemy reszte skfadnikéw. Oliwe do ciasta daje sie
na samym koncu. Ciasto wyrabiamy doktadnie przez okoto 10 minut, az stanie sie
elastyczne i bedzie odchodzic od reki. Wyrobione ciasto zostawiamy pod przykryciem,
by wyrosto. Kiedy podwoi swojg objetosc.

Ciasto wyktadamy (rozciggamy) na dno duzej blaszki, jak do tortow, wysmarowanej
ttuszczem i smarujemy z wierzchu oliwg z oliwek. Na wierzchu uktadamy sktadniki (co
sie nawinie) i nasza pizza laduje w gorgcym piekarniku na okoto pét godziny.

Na koniec pozostaje tylko zyczy¢ smacznego :)
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