Ciastka ze sliwkami

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

ciastka

Ilo$¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Sliwki - 80 dag

- marcepan - 20 dag

- jajka - 2 szt.

- z0ttko -

- cukier - 17 dag

- twardg - 25 dag

- mleko - 5 tyzka(i)

- olej - 5 tyzka(i)

- cukier waniliowy -

- sol -

- magka - 25 dag

- proszek do pieczenia -

- kreméwka - 1 tyzeczka(i)
- cukier puder - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Sliwki przekroi¢, wydrylowac. Marcepan zagnies¢ z jajkiem i 5 dag cukru.

2.

Ser utrze¢ z mlekiem, olejem, resztg cukru, cukrem
waniliowym, odrobing soli i drugim jajkiem

Doda¢ make z proszkiem do pieczenia, zagnies¢
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Ciasto rozwatkowac

Wycig¢ 10 kétek o Srednicy 12 cm

Umiesci¢ na blasze wytozonej pergaminem, obtozy¢ sliwkami. Ozdobi¢ marcepanem.
Piec 25 min w temp 175 C. Brzegi ciastek posmarowaé zoéitkiem rozmaconym ze
$mietang (5 min przed koncem pieczenia). Ostudzi¢, posypac cukrem pudrem.
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