Sos Bigarde

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do poledwicy, rostbefu, cieleciny i drobiu.

Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 szklanki sosu madarowego -

- 2 tyzki galaretki porzeczkowej -

- 3 tyzki likieru Curacao -

- sok i skorka otarta z cytryny oraz z pomaranczy -

Etapy przyrzadzania:

1_ Do goracego sosu madarowego doajemy galaretke , likier oraz skorki z cytrusow, chwile
gotujemy i doprawiamy oboma sokami.
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