Sos koperkowy

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do sztuki miesa,jaj i potraw z warzyw

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 szklanki beszamelu -

- pol szklanki gestej smietany -
- peczek posiekanego koperku -
- sok z cytryny -

- cukier,sdl,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Koprek dodajemy do goracego sosu i cigle mieszajac zagotowujemy. Zdejmujemy z
ognia i zaprawiamy smietana oraz przyprawiamy sokiem z cytryny,sola,cukrem i
pieprzem
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