Kluski ktadzione

Przepis dodany przez uzytkownika cassia

Smakuja wybornie z sosami lub tylko polane mastem i posypane zioltami
- np. Szatlwia. Nie mniej smaczne sa ze skwarkami ze stoninki i
podsmazong cebulka.

Czas przygotowania: 20 minut
IloS¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: $rednio trudne
Potrzebne sktadniki:

- jaja - 20 szt.

- masto - 125 g

- maka - 1,25 kg

- cebula - 0,25 kg

Etapy przyrzadzania:

1. Oddzieli¢ zéttka od biatek, utrze¢ je z tyzka masta na pulchng mase. Biatka ubi¢ na
sztywng piane. Delikatnie potgczyc¢ zoéttka z maka i piana.
Jesli ciasto jest zbyt twarde, dodac¢ odrobine mleka. tyzka wykrawaé kluski i ktas¢ na
wrzatek.
Gdy wyptyna na wierzch wyjac tyzka cedzakowg na talerz.Cebule posiekac i zrumienié
na masle, okrasi¢ kluski.
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