Puszek - ciasto z masq serowq

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszne ciasto serowe z delikatng masq serowa!!

Czas przygotowania: 60 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Kalorycznos¢: 380 kCal

Potrzebne sktadniki:

- 6 jajek -

- 1 szklanka cukru -

- 1 szklanka maki pszennej -

- 1 tyzeczka proszku do pieczenia -
- 2 galaretki cytrynowe -

- 25 dag biatego sera -

- 1/2 | Smietany 30% -

- 2 tyzki cukru pudru -

- Posypka kokosowa: -

- 10 dag wiorkéw kokosowych -
- 2 tyzki cukru -

- 2 tyzki masta -

- dzem brzoskwiniowy -

Etapy przyrzadzania:

1.

Biatka ubi¢ na sztywng mase, wsypac cukier i dalej ubija¢. Kolejno dodawac¢ zoéttka caty
czas ubijajgc. Wytaczamy mikser i dodajemy make z proszkiem do pieczenia. Mase
nalezy delikatnie wymiesza¢. Ciasto wyla¢ do wysmarowanej duzej tortownicy (o
Srednicy 26-28 cm) i piec okoto 30 minut w temp.180 °C. Po upieczeniu biszkopt
ostudzic i podzieli¢ na 2 krazki.

Zmieli¢ biaty ser.Galaretki rozpusci¢ w 2 &#189; szklanki goracej wody.Gdy zacznie
lekko teze¢ doda¢ do sera i dobrze wymiesza¢. Smietane ubi¢ z cukrem pudrem.
Nastepnie dodawac do niej mase serowg dalej miksujac.

Na jeden krgzek ciasta wytozy¢ mase serowgq i przykry¢ ja drugim krazkiem biszkoptu.
Na patelnie dajemy masto, cukier i kokos, smazymy na niewielkim ogniu do momentu
az wiorki sie zrumienig. Pozostawi¢ do ostygniecia.

Wierzch ciasta posmarowac¢ dzemem brzoskwiniowym i posypac¢ zumienionym kokosem.
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