Fettucine z grzybami i sosem pomidorowym

Przepis dodany przez uzytkownika mniami

wiloski smak

Czas przygotowania: 45 minut
Ilos¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne skladniki:

- makaron wstazki - 50 dag

pieczarki - 50 dag

cebula - 1duza szt.

oliwa z oliwek - 2 tyzka(i)

czosnek - 2

- pomidory bez skoéry - 2 puszka(i)

- posiekana natka pietruszki - 2 tyzka(i)
- sOl i pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Oczysci¢ pieczarki pokroi¢ w cienkie plasterki.Cebule grubo posiekac,wrzuci¢ wraz z
rozdrobnionym czosnkiem na rozgrzanym na patelni oleju i zarumieni¢.Doda¢ pokrojone
pomidory wraz z sokiem,pieczarki,zagotowac i dusi¢ 15 minut.W tym czasie ugotowacd
makaron al dente i trzymac¢ odcedzone w cieple.Sos doprawic pietruszka solg i
pieprzem,dobrze wymieszac i potaczy¢ z makaronem.
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