Sos tatarski

Przepis dodany przez uzytkownika edytaka74

Super sos do wedlin i pieczywa.

[

Czas przygotowania: 20 minut
IloS¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 15 PLN

Kalorycznos¢: 150 kCal

Potrzebne skladniki:

- maty stoik pieczarek marynowanych - 1 szt.
- maty stoik ogdérkéw konserwowych - 1 szt.
- cebula - 1 szt.

- jaja ugotowane na twardo - 5 szt.

- majonez - 4 tyzka(i)

- musztarda - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Pieczarki, ogoérki, cebulke i jajka pokroi¢ w drobng kostke. Wymiesza¢ z majonezem i
musztardg. Mozna doprawi¢ pieprzem i solg. Odstawi¢ na kilka godzin do lodéwki aby
sie przegryzto.
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