PASZTET

Przepis dodany przez uzytkownika edytaka74

Idealny zarowno do swierzego chlebka i swietny jako przystawka do
wykwintnej kolacji we dwoje

Czas przygotowania: 20 minut
Ilos¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 25 PLN

Kalorycznosé: 250 kCal

Potrzebne sktadniki:

- watrébka z kurczaka - 75 dag

- # boczek bez kosci wieprzowina - 75 dag
- cebula - 1 szt.

- jaja - 5 szt.

- bulki pszenne mate - 3 szt.
-vegeta-3g

Przydatne akcesoria:
tyzki n6z
Etapy przyrzadzania:

1.

1. Ugotowa¢ do miekkosci wotowine i boczek, cebule zarumieni¢ na ttuszczu a
watrubke sparzy¢ wrzatkiem.
2. Buteczki zmoczy¢ i odsaczy¢, wszystkie sktadniki razem zmielic maszynkg do
miesa, dodac jaja i przyprawy potem wszystko wymieszac
3. Piec okoto godziny w temp 180 stopni

Jak podawac?
na talerzyku

Uwagi:
Smakuje tak wspaniale ze ciezko jest nie oblizac palcow po zjedzeniu .
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