Ciasto owocowe

Przepis dodany przez uzytkownika trini6
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Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- jezyny - 40 dag

- czarne jagody - 40 dag
maliny - 40 dag

czerwone porzeczki - 30 dag
jajka - 7 szt.

masto - 30 dag

cynamon -

cukier - 30 dag

maka - 30 dag

cukier waniliowy - 1 torebka
skorka z cytryny -

proszek do pieczenia - 1 torebka
- kremoéwka - 25 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Wszystkie owoce oczyscié, optukac, odsaczyd.
2.

Miekki ttuszcz utrze¢ z cukrem, cukrem waniliowym oraz
otartg skowka z cytryny na puszystg mase.

Podczas ucierania wbi¢ kolejno jajka. Dodaé make z
proszkiem do pieczenia, jeszcze raz doktadnie wymieszad
wszystkie sktadniki.

4. Nasmarowac dobrze tluszczem blache, wysypac tartg butkgq. Rozwatkowac ciasto na
blasze, wyrowna¢ powierzchnie. Obtozy¢ placek 3/4 owocow, wsuna¢ do wczesniej
nagrzanego piekarnika. Pie¢ 25 min w temp 200 C. Wyjaé, oditozy¢ do catkowitego
przestygniecia.
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Smietane ubi¢ na sztywno. Podczas ubijania wsypaé
tyzeczke cynamonu.

6. Placek obtozy¢ resztg owocow. Podawac z bitg Smietang
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