Kotlety z pieczarek

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Smaczne...

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
- pieczarki - 0,5 kg

- cebula - 1 szt.

- czerstwa butka - 1 szt.
- jajko - 1 szt.

- peczek koperku -

- tarta butka -

- olej do smazenia -

- masto - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Pieczarki myjemy, wrzucamy na wrzacg wode z kostkg rosotowg i gotujemy 20
minut.Wyjmujemy pieczarki na sitko. Kroimy cebule i lekko podsmazamy na tyzce oleju
i masta.Pieczarki i cebule przepuszczamy przez maszynke do miesa.Dodajemy
namoczong i dobrze odcisnietg butke, jajko, 1-2 tyzki koperku, sol i pieprz.Mase
starannie wyrabiamy,formujemy z niej owalne , ptaskie kotlety, obtaczamy je w butce i
smazymy na $rednim ogniu do ztotobrgzowego koloru. Podajemy z sosem grzybowym i
, kapustg i surowka z warzyw.
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