Lasange ala Gosia

Przepis dodany przez uzytkownika gosik1212

Pychotka:)

Czas przygotowania: 50 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: $rednio trudne
Koszt: 25 PLN

Potrzebne skladniki:

- mieso mielone - 0,5 kg

- duza cebula - 1 szt.

- pomidory $rednie - 2-3 szt.

kartonik przecieru pomidorowego - 1
ser zolty -

czosnek - 3-4

makaron -

Przydatne akcesoria:
Wedtug wtasnego uznania.

Etapy przyrzadzania:

1.

Przepis:

Na sos beszamelowy: troszke masta rozgrza¢ na patelni, doda¢ tyzke maki i mleko,
gotowa¢ na matym ogniu az wszystko tadnie sie rozpusci! Masa miesna: w garnku
usmazyc¢ cebulke z czosnkiem, doda¢ mieso - dobrze podsmazyé, potem pokrojone w
kawatki pomidory, potem doda¢ przecier pomidorowy, wszystko doprawic¢: solg,
pieprzem ziotowym i czarnym, papryczkg ostrg lub stodkg, oregano, bazylia (pod
kontrola bo to bardzo aromatyczne przyprawy i goscie moga mie¢ czkawke do samego
rana :), ewentualnie doprawia¢ tym co lubimy byleby pasowato :) Mieso gotowaé na
matym ogniu, zeby woda odparowata i zostat dos¢ gesty sos! Lasagne pieczemy w
waskiej formie jak do keksu. Warstwy: (sg rozne wersje) moja to: sos beszamelowy -
makaron - migso - ser itd. Kiedy nie wyjdzie wam za pierwszym razem nie zrazajcie sig,
trzeba prébowac! I oczywiscie modyfikowac przepis do swoich potrzeb! SMACZNEGO!!!!

Jak podawac?
W blasze

Uwagi:

brak
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