Ziemniaczana z selerem

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac z grzankami , posypana natka pietruszki.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- duzy seler -

- 2 cebule -

- 4 male ziemniaki -

- lyzka oleju -

- 2 lyzki posiekanej natki pietruszki do posypania -
- sél,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Selera umy¢, obra¢, pokroi¢ w matg kostke. Cebule posiekac i wraz z selerem zeszkli¢
na oleju. Warzywa przelozy¢ do garnka, zala¢ osolonym wrzatkiem (6 szklanek) i
gotowac. Po 10 minutach doda¢ obrane i pokrojone w kostke ziemniaki, gotowaé do
miekkosci. Gdy warzywa bedg miekkie przetrze¢ je przez sito lub zmiksowac,
przyprawic pieprzem.
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